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*:+- Pour vos repas de fin

' d'année, quatre
des plus belles enseignes
gourmandes de la cote

avec quatre des meilleurs
artisans gourmands
.. dela cote basque.
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SEBASTIEN ZOZAYA

Entrées

ARTISAN CHARCUTIER

SEBASTIEN ZOZAYA

MEILLEUR OUYRIER DE FRANCE

Bouchée & la Reine au Ris de Veau Feuilletage Pur Beurre 8€
basque se refrouvent
pour vous proposer voire Pressé de Jarret de Cochon au Fole Gras et Fruits secs 8€
menu de fétes sur-mesure. Plats
+ Boudin Blanc de Saint-Jacques aux Légumes fagon Blanquette 18€
COMMENT ? Poularde des Landes Farcie Purée de Pommes de terre fagon Joél Robuchon 18€
En commandant par téléphone ~ L .
au 06 38 04 90 48 BENAT FROMAGER
la veile pour le lendemain
Fromage
:'3 i Brillat-savarin 2/4 personnes 15€
QUAND ¢ Plateau 3 fromages 4/6 personnes e
Du 19 décembre 2020 Plateau 5 fromages 6/8 personnes 52€
au 1= janvier 2021
+  MAISON PARIES
~ T - Wt = e r
ou -z Plaisirs sucrés
Livraison & domicile 8 € BOcheFChatr:ojfe Fra r1t.1‘bolseés : Biscuit Cuillere Génoise, Mousse Framboise, Crémeux Vanille 30€e
« Envélo : Bayonne, Anglet avec Framboises entigres. 6 personnes.
ef Biaritz ] BOche Royal Chocolat : Mousse au Chocolat 70%, Croustillant Praliné, Dacquoise Noisette, e
* En friporteur électrique : Noisettes entiéres. 6 personnes.
Saint-Jean-de-luz
« En véhicule de livraison : Ballotin de 300 g de Kanougas® 14,50€
choue.Ascan et imane Ballotin de 300 g de chocolats 23,50 €
Retrait en boutique :
Maison Pariés : Saint-Jean-de- 5
Luz et Espelette VINS DE VINCENT
Vins & champagnes
S Bourgogne Hautes Cétes de Beaune Sébastien Magnien : un Pinot noir élégant, & maturité, idéal 16.50€
B () N A P P ET IT pour ce style d'accord. ll respectera vraiment les plats. f
E T B ) N N E Q Chinon Les terrasses Lambert ; un Chinon souple élaboré sur des argilo-calcaires avec des notes 1170€
C C épicées et fruitées. La aussi on recherchera un vin pas frop riche en tanins et surtout élégant. ‘
F E T E S Champagne brut Lallier R.016 : la cuvée signature de la Maison Lallier. Complexité et élégance 3290€
ARt sonf au rendez-vous, avec une finesse de bulle remarquable. ’
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PARIES

GOURMANDISES BASQUES
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+ + VINS = VINCENT®




